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■各種メディア掲載

野菜ソムリエサミット終了後、結果を各メ
ディアに対してリリース発信を行います。
これまで多くの受賞青果物が各種メディア
から取材を受け、掲載されています。

■協会認定店・他へのご紹介 ■受賞マークの使用

希望される方は、受賞した青果物に対して
受賞マークを使用することが可能です 。
（別途料金がかかります）
ホームページ、箱、パッケージ、POP、チラ
シなど、幅広く活用いただけます。

評価活用について～受賞後のメリット～
評価会の受賞結果は、日本野菜ソムリエ協会のホームページやメディアへのリリース発信を行います。
また、受賞した青果物に対して受賞マークを使用することが可能となり、各種販促にご活用いただけます。
※使用料13,200円（税込）が別途必要（使用期限定めなし）

また、出品いただいた全ての青果物やその加工品に対して、評価会での
評価員のコメントをお送りしますので、今後の販促等にご活用ください。
ご自身が自信を持って育ててきた青果物やその加工品の、どの点が高く
評価されて、どの点が更に高い評価を得るための課題なのか、青果物に
感度の高い評価員たちの生の意見は、新たな気づきに溢れています。

野菜ソムリエサミットとは
野菜ソムリエによる「野菜・果物とその加工品の品評会」です。
全国各地から出品されてくる青果物やその加工品を野菜ソムリエが
「おいしさ」を軸に絶対評価形式にて評価し、食味が優れたものを認証します。
価値ある青果物や加工品を評価・認証し、広く世の中に発信することにより、
生産者を応援し、日本の農業の活性化に寄与することを目的としています。

評価方法・基準

新たな販路の拡大に向けて、野菜・果物に
関心の高い協会認定レストラン、認定青果
取扱店などへご紹介いたします。

地元紙に取り上げられ、地元での認
知度が上がりました！

近隣のレストランからお問合わせを
いただき、販路が増えました！

受賞マークをパッケージに載せたら
商談がスムーズになりました！

受賞マークを使用したら、大手百貨
店との取引が成立しました！

遠方からのお問合わせが増えて嬉し
かったです！

東京で売ってもらうことで、それが
地元でのアピールに役立ちました！

受賞がきっかけでANA国際線ファー
ストクラスで提供されることが決ま
りました！

野菜・果物に関心の高い方々の意見
は、今後のPRの参考になりました！

＜出品者からの喜びの声＞ ＜出品者からの喜びの声＞ ＜出品者からの喜びの声＞

＜出品者からの喜びの声＞

野菜ソムリエ以上の資格を有し、味覚と表現力のテストをクリアした評価員が
「おいしさ」という軸で絶対評価にて評価し、審査員の平均点が、
・7点以上で「銀賞」
・8点以上で「金賞」 に認証いたします。

■青果物部門の評価基準
これまで野菜ソムリエとして多くの青果物を味わって
きた中で、

5点 …「標準的かつ普通においしいと感じる味」
7点 …「自信をもっておいしいとおすすめできる味」
10点…「一番おいしい、もしくはそれに準ずる味」

■加工品部門の評価基準
素材の青果物の味が活かされているという前提のもと、これまで
野菜ソムリエとして多くの青果物の加工品を味わってきた中で、

5点 …「標準的かつ普通においしいと感じる味」
7点 …「自信をもっておいしい加工品だとおすすめできる味」
10点…「一番おいしい、もしくはそれに準ずる味」



エントリーから結果報告までの流れ
エントリーフォームより必要事項を記入しお申し込みください。
※1 品1品種１エントリーです。

2品以上エントリーの場合は、それぞれエントリーフォームのご入力をお願い致します
※エントリー申込書を提出後、1週間経っても連絡が無い場合はお問合わせください。
※エントリー多数の場合は先着順にてエントリーを締切ります。お早目のエントリーをお
願いします

エントリー

出品料の振込

入金確認連絡

青果物・加工品納品

評価会開催

結果報告 評価会終了後、メールにて結果をご報告いたします。（1週間以内）
また後日、評価員からの評価コメントをお送りいたします。（3週間程度）

評価会前日午前必着 日時指定で青果物・加工品を会場へご送付ください。

※出品物の送料は出品者の負担となります

＜出品料＞
「青果部門」

生食と加熱調理：20,000円（税込）/1品
生食のみ：15,400円（税込）/1品
調理のみ：15,400円（税込）/1品
例）アスパラガスを出品する場合
→生食と加熱調理を希望：20,000円（税込）、加熱調理のみ：15,400円（税
込） となります（調理方法については、評価会前に事務局より連絡します）
「加工品部門」

15,400円（税込）/1品
入金確認完了をもって、エントリー確定となります。

※出品料の振込み手数料や、出品物の送料等の費用は、出品者の負担となります
※指定された期日までにお支払いください
※2026年度より金額が変更となっております。ご了承ください

開催スケジュールと応募締切

＜応募締切＞
開催前月25日まで （例：5月開催分は4月25日まで）

※エントリー多数の場合は、早めに締切となる場合ございます

＜出品料入金期日＞
開催日１週間前までにお振り込みください

お問合わせ先：
日本野菜ソムリエ協会 野菜ソムリエサミット事務局
〒150-0036東京都渋谷区南平台町15-10 MAC渋谷ビル６F
TEL ： 03-6278-8456 E-mail ：summit@vege-fru.com
営業時間 10時～18時（平日のみ）

Copyright(C)2017 Japan Vegetable  Sommelier Association. All rights reserved.

エントリー完了メールの送付
エントリー完了後、ご入力いただいたメールアドレスに「振込口座」「納品先」に
ついて自動返信メールが届きます。届かない場合は事務局までご連絡ください。



エントリーいただく際の留意事項

以下の留意事項の全てをご確認・ご了承の上、エントリーしてください。

1)エントリー対象
【青果物部門】
エントリー対象は全ての青果物で、品目や品種は問いません。
＜納品量例＞※青果物の品目や品種、大きさ、提供方法などによって異なります。
トマト：大玉５個、ミニトマト：20粒、サツマイモ：4本 長ネギ：4本 メロン：2玉 など

【加工品部門】
エントリ―対象は以下の条件があり、条件を全て満たす加工品が審査の対象となります。
①青果物が主役であること
②使用している青果物の品種は１種類であること
③使用している青果物の産地は１ヶ所であること
＜納品量例＞※加工品の分量、提供方法などによって異なります。
ジュース（500ml）：2本 ジュース（250ml）：4本 など

2）申込者
申込者は、エントリーする青果物や加工品の生産者および生産に携わる組合や団体などの組織とします。
代行者がエントリーする場合は、指定の委任状をエントリー申込書と一緒に提出してください。
委任状がない代行エントリーは、受付致しかねます。

3）評価について（2026年度より変更）
・評価は、味付けは一切行わず、素材そのままの味を評価いたします。（調味料に加え、油も使用不可）
「生食の評価」
・切り方について等、個別対応は行わず、青果物ごとに揃えすべて当協会にお任せいただきます。
例）キュウリ：スティック状 トマト：6～8切り など
「加熱調理後の評価」
・切り方、提供部位、調理方法（茹で/蒸し/焼く）、調理時間等については、個別対応は行わず、青果物ごとに
揃え、すべて当協会にお任せいただきます。 例）タマネギ：蒸し（電子レンジ） など

4）その他
・エントリーの内容を確認し、野菜ソムリエサミットの主旨に合わないと事務局が判断した場合は、出品を
お断りする場合がございます
・保管方法については、会場設備の都合上ご希望に添えない場合ございます。ご了承ください
・提出いただいた資料等は原則返却しません。
・受賞した青果物と生産者の情報は、協会WEBサイトをはじめとする各種媒体にて発表いたします。
また、各種マスコミに対しプレスリリース等で受賞結果を発信します。
・個人情報の取り扱いに関しましては、日本野菜ソムリエ協会のプライバシーポリシーに準拠します。
https://www.vege-fru.com/info/privacy_policy/

■日本野菜ソムリエ協会
日本野菜ソムリエ協会は、「日常的に食を楽しめる社会の創造」、「農業を次世代に継承する」という理念に基づき
活動している世界で唯一の野菜ソムリエ資格の認定機関です。資格取得者や各企業、自治体などと連携しながら
さまざまな活動を行い、野菜・果物を中心とするライフスタイルの提案を行っています。

■野菜ソムリエとは
野菜ソムリエは、野菜と果物を通して生産者と生活者を繋げる“食の伝道師”です。
全国各地の70,000名を超える資格修了生が、幅広い食のフィールドで活躍しています。

https://www.vege-fru.com/info/privacy_policy/

